MENU del BISTROT

AMERICAN BAR
SPRITZ APEROL O CAMPARI GIN TONIC 5€
5€ GIN TONIC
SPRITZ Botanical Drink con TANQUERAY 6€
NONINO (agrumato) € GIN TONIC con GIN MARE O
AMERICANO §€ HENDRICKS 7€
NEGRONI 5€ GIN TONIC
GINLEMON 5€ con THE BOTANIST 8€
VINI AL CALICE 5€
BIANCHI IL PRESONE SANGIOVESE
CUSTOZA GORGO VENETO MERLOT MONTENERO TOSCANA
VERDICCHIO CERCANOME PRIMITIVO TORCICODA
TOMASSETTI MARCHE TORMARESCA
FALANGHINA CANTINA DE BIANCHI FRIZZANTI
MONACI CAMPANIA PROSECCO VALDOBBIADENE
CHARDONNAY METODO EXTRA DRY COLESEL VENETO
FRANCESE LARMAGIA ROSE
PIEMONTE AUREO BRUT (aglianico)
VETRERE
ROSSI ROSSI FRIZZANTI
MARZEMINO MORI ALTO ADIGE LAMBRUSCO IL PURO

ROSSO PICENO CONTE CIMELI
MARCHE

DALLA CUCINA

COPERTO E PANE 1€
(alcuni prodotti del menii possono essere
surgelati in base alla disponibilitad)

~{ vegetariano (] senza glutine ma non
garantita la non-contaminazione

TAGLIERI

accompagnati da piadine, crescenta e
pinsa romana fatte con farina di grano
tenero “0”, semola e farina di riso
Allergene 1,5e 7

GRASPAROSSA FIORINI EMILIA

Tagliere di SALUMI (Prosciutto,
salame, ciccioli, mortadella, pancetta,
coppa estiva, finocchiona) 10€

Tagliere TRIS con Lardo al miele,
pancetta alla cannella e speck all’aceto
balsamico Allergene 5, 8 9€

Tagliere di PARMA E
SQUACQUERONE Allergene 7 10€

Tagliere REGINA MORTADELLA
(mortadella Turtlein, cubotti di felsinea

e spuma di Mortadella) Allergene 7, 8
9€



Gran misto di FORMAGGI Allergene 7,
8 12€ »f

ANTIPASTO ALL’ITALIANA 9€
Salame, salsiccia passita, pecorino,
sottoli, squacquerone. Allergene 5,7,9
Squacquerone ¢ Fichi Caramellati

Allergene 7 7€ - (i

Tagliere MINI BOCCABUONA
(selezione di salumi e formaggi)
Allergene 7, 8 15€

Tagliere BOCCABUONA (gran
selezione di salumi e formaggi)
Allergene 7, 8 27€

ANTIPASTI

Burratina su crema di carciofi e
pomodorini secchi

Allergene 7 6€[]

Spuma di Mortadella Allergene 7 4€
Crostini con burro di malga e
acciughe del Cantabrico

Allergene 1,4, 7 12€

Fiori di Zucca ripieni di mozzarella
e alici su crema di Bufala

Allergene 1, 3,4, 5,7 9€

PRIMI

Lasagna Bolognese
Allergene 1, 3, 7,9 9€

Piatto Estate con riso Basmati al

vapore, verdure e formaggio »{
Allergene 1, 3, 7, 9 9€

SECONDI

Cotoletta Bolognese

Allergene 1, 3, 5, 7 12€

Roast-beef di Angus con fiocchi di
Yogurt Greco e frutti di bosco
Allergene 7, 10 12€ ()

Pomodori Gratin al forno Allergene
1,3,7,9 4€ »

Patate arrosto al forno Allergene 1,
3,7,9 4€ »

INSALATONE

Insalata Greca

Pomodori, olive, feta, cetrioli,
origano Allergene 1, 7, 8 8€
Insalata Braccio di ferro
Spinaci, Grana, noci e mela verde
Allergene 7, 8 8€

Insalata Omegad3

Iceberg, avocado, cipollotto e
Salmone Allergene 7, 8 8€

DOLCI DELLA CASA ~{

Torte della casa

(Cheesecake ai Lamponi, Torta di Pere e Cannella, Torta di Mele e cioccolato,
Crostata Fichi e noci, Crostata del giorno)

Allergene 1, 3, 7, 8 4€

Biscotti Artigianali con Frutti di bosco, Frutta secca, cioccolato, burro di
arachidi... Allergene 1, 3, 5, 7, 8 1€ al pezzo

Dolce al cucchiaio

Proposte del giorno Allergene 1, 3, 7, 8 4€

Calice di Vino Passito o Liquoroso in abbinamento 6€

Degustazione di Cioccolato e Fave di Cacao Domori

Abbinate a Rum e Distillato di Fave di Cacao

Allergene 1, 3, 7, 8 10€



